WEINGUTAMSTEIN

PINOT CUVEE
EXTRA BRUT

LUDWIGS WINZERSEKT

Wir ernten unsere Trauben speziell fir die
Sektbereitung per Handlese und setzen
natirlich auf die traditionelle Flaschengéarung.
Unsere Trauben werden nur sehr schonend
gepresst, fir grofltmogliche Prazision und
geschmackliche Transparenz.

Die Grundweine werden eher oxidativ als
reduktiv, ohne Schwefelung auf der Vollhefe
ausgebaut. Nach Fillung verbleiben die
Rohsekte mindestens 36 Monate auf der Hefe,
bevor degorgiert wird.

AROMATIK

Granatapfel, Hagebutten, Walderdbeeren,
Kakao, intensiv Brioche und charakterstarke
nussig-rostige Anklange. Struktur & Kérper
durch den 6-monatigen Ausbau in neutralen
Holzfassern. Aber auch crémig-mundfillende
Textur mit ultrafeiner Perlage. Elegant,
austariert und lang am Gaumen. Ein nobler
Schaumwein fir alle Félle.

La,/t_h..} { ANALYSE
Alkohol: 11,5 %VOL
Séure: 7 g/l

DEUTSCHER SEKT/ 1,5 L/ ENTHALT SULFITE
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